
Sangiovese

In acciaio per 6-7 mesi, e dopo 
imbottigliamento in vetro per almeno 6 mesi

Rosa tenue con leggeri riflessi ramati

Il vino si presenta con note di frutti rossi - 
fragola e lampone - con finale fresco e 
leggermente floreale

Inizialmente si denota una piacevole ed 
elegante morbidezza che a mano a mano 
lascia spazio ad una equilibrata acidità per 
chiudere poi con una lunga sapidità che 
invita al consumo

Ideale come aperitivo, ma allo stesso tempo 
adatto a un consumo a tutto pasto da 
abbinare a piatti di pesce, primi della cucina 
mediterranea, carni bianche, formaggi 
freschi e salumi.
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